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Restaurantmitarbeiter/

Chef de Rang (M/W/D)

AB DEM NACHSTMOGLICHEN ZEITPUNKT
DAS HOLLSTEINHAUS

www.hoellensteinhaus.de

Beschreibung der Region

Das Hollensteinhaus, thront beeindruckend
Uber dem Hoéllensteinsee und ist der ideale
Ausgangspunkt fur Natur- und Outdoor-En-
thusiasten. Die Region zeichnet sich durch
ihre umfangreichen Wander- und Radwege
aus. Ein besonderes Highlight ist das Natur-
schutzgebiet rund um den Hollensteinstau-
see, auch bekannt als ,Bayerisch Kanada“,
das traumhafte Landschaften und vielfalti-

Beschreibung Restaurant

2 8
HOLLEN
STEIN
HAUS

BAYERISCHER WALD

ge Wassersportmoglichkeiten bereitstellt.
Die positive Entwicklung im Tourismus
zeigt sich in den beeindruckenden Uber-
nachtungszahlen: Im Jahr 2023 verzeichnete
Viechtach rund 32.300 Ubernachtungen, ein
Anstieg von 18,7% im Vergleich zum Vorjahr.
Diese dynamische Wachstumsperspektive
bietet eine spannende Gelegenheit fur die
Gastronomie.

DAS HOLLENSTEINHAUS - Kulinarik & Naturrefugium

Das neu erbaute Restaurant vereint moder-
ne Eleganz mit technischer Raffinesse auf
hochstem Niveau. Die Architektur beein-
druckt mit klaren Linien und groBen Glas-
fronten, die das Innere in Tageslicht tauchen
und eine offene, einladende Atmospha-
re schaffen. Im Inneren erwartet die Gaste
eine stilvolle, hochwertige Einrichtung, die
Tradition und zeitgenodssisches Design har-
monisch miteinander verbindet. Das Res-
taurant bietet Platz fur bis zu 75 Sitzplatze
und schafft so eine exklusive und dennoch
gemutliche Umgebung fur seine Besucher.

Ein besonderes Highlight ist die Panora-
ma-Terrasse mit bis zu 120 Sitzplatzen, die
einen atemberaubenden Blick auf den HOoI-
lensteinstausee und die umliegende, unbe-
ruhrte Natur bietet. Das Restaurant ist mit
modernster Technik ausgestattet: Intelli-
gente Licht- und Soundsysteme schaffen
die perfekte Atmosphare, wahrend innova-
tive BelUftungssysteme fur ein angenehmes
Raumklima sorgen. Auch in der Kluche setzt
man auf nachhaltige, hochmoderne Ldsun-
gen, um hoéchste kulinarische Anspriche zu
erfullen.

Angebot RESTAURANTMITARBEITER - CHEF DE RANG (m/w/d):

FUr dieses aufBBergewohnliche Gastronomie-
projekt bieten wir die Position des Chef de
Rang (m/w/d) an - eine ideale Gelegenheit fur
Menschen, die Leidenschaft fur Gastfreund-
schaft mitbringen. In dieser Rolle sind Sie
verantwortlich fur das Wohlbefinden unserer

Gaste, das Servieren von hochwertigen Ge-
richten und einen reibungslosen Ablauf im
Service. Wir bieten lhnen ein angenehmes
Arbeitsumfeld, eine faire Bezahlung und die
Méglichkeit, sich in einem innovativen Res-
taurant weiterzuentwickeln.



Aufgaben als Chef de Rang;:

o Leitung und Koordination einer Service-
Station mit eigenem Verantwortungsbe-
reich

o Betreuung und Beratung unserer Gaste,
Sicherstellung eines exzellenten Service

o Organisation und DurchfUhrung des rei-
bungslosen Ablaufs in der Station

Anforderungen:

o0 Abgeschossene Ausbildung in der Gastro-
nomie oder Hotellerie

o Erfahrung im Servicebereich, idealerweise
mit FUhrungserfahrung

o Ausgepragte Kommunikationsfahigkeiten
und Teamgeist

Das erwartet Sie:

o Eine einzigartige Gelegenheit, ein modernes
Restaurant von Beginn an mitzugestalten

o Ein hochmodernes Arbeitsumfeld mit neu-
ester technischer Ausstattung

o Eine verantwortungsvolle und abwechs-
lungsreiche Tatigkeit

Haben wir Ihr Interesse geweckt?

Wir freuen uns auf Ihre aussagekraf-
tige Bewerbung und beantworten
auch gerne Ilhre Fragen per E-Mail an
job@hoellensteinhaus.de
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o Einarbeitung und UnterstlUtzung von neu-
en Teammitgliedern

o Sicherstellung der Sauberkeit und Ord-
nung im Servicebereich

0 Zusammenarbeit mit dem Kuchen- und
Bar-Team, um einen erstklassigen Service
zu gewahrleisten

o Organisationstalent und Verantwortungs-
bewusstsein

o Freundliches, professionelles Auftreten
und ein hohes MaR an Gastfreundschaft

o Grundkenntnisse im Umgang mit der Soft-
ware ,Gastronovi® waren von Vorteil, nicht
zwingend notwendig

o Attraktive Vergutung sowie die Moglichkeit,
eigene Ideen einzubringen

o Eine 4-Tage-Woche und feste Offnungszei-
ten ermoglichen planbare Arbeitszeiten und
meist feste freie Tage

o Unterstutzung bei der Wohnungssuche

Fur telefonische RuUckfragen steht |hnen
Herr Martin Quirnbach, Projektleiter des
Hollensteinhauses, unter der Nummer
+49 (0) 1511 1640196 gerne zur Verfugung.




